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MARISQUEO:
ACUICULTURA SOCIAL Y RENTABLE

Tradicionalmente lo que denominamos
“marisquear” es la recoleccion de
productos marinos como moluscos,
equinodermos y crustaceos para el
consumo familiar.

La acuicultura social vertebra la La produccion de cualquier bivalvo tiene un
enorme futuro e importancia social y economi-

economlg domestica de_l,ma parte ca. La acuicultura social vertebra la economia
substancial de la poblacion costera doméstica de una parte substancial de la pobla-
y da una oportunidad de empleo cion costera y da una oportunidad de empleo e

. . igualdad a las mujeres. Solo en Galicia trabajan
En Espafa, el interés por el marisqueo &Hgb‘aldad alas mujeres. en este sector 4.600 personas en la extraccion
za a mediados del siglo pasado, abriéndose

a pie de playa. De éstas, 4.100 son mujeres,
mercados hacia las grandes ciudades, thendecesidades de consumo de nuestro me@aoando el 85% de los puestos. La acuicultura
comienzan a llegar berberechos, almejasjritégan, por lo que el 92% restante se lo delisroisalvos a ote, siendo mas compleja porque
ros, navajas, nécoras y centollas. a la importaciéon. Hay, desde luego, margerafpata a una variedad mayor de especies, ocupa
Asi, a partir de los 50, se crea unacreder, maxime cuando los bancos de explotatadnbién a otras 3.000 personas, casi el 100%
comercial que aumenta la presion extraetuasos acuicolas estan siendo usados en umobhddtes.
Tardiamente en la década de los afos 60 skelresal disponible. Por cada empleo en el mar se crean cuatro en
lizan los primeros intentos de control adminigigaeecir, el 80% del terreno podria produgria, ya que desde el acuicultor hasta la venta
tivo sobre su extraccion y los primeros estudiente para cubrir el 40% de las necesidadésel producto pasa por diversos procesos
biolégicos de las especies con interés condaaahsumo interno. Las razones son variamteenoedios tales como la depuracion; la trans
La forma de extraccion era rudimentaria,esébgoterrenos improductivos estan en barb@omacion (conservas, productos elaborados), el
en el caso del marisqueo a ote con enegferando estudios e inversiones que indigumsporte y la distribucion. Por lo tanto, se puede
(rastro) remolcado, que caus6 un dafio alcfimdohay que rentabilizarlos y optimizarlode@reique cerca de 30.000 personas encuentran
marino importante. Existia la idea de quetablsadjunta). trabajo con la acuicultura de bivalvos.
necesitaban reglamentos, ni controles por parte de
ninguna autoridad y que cada uno podia coger lo
que gquisiese porque “el mar es de todos”.
Se fortalecen las empresas conserveras con nue
vas lineas de produccion con la recoleccion masiva
de berberechos y almejas y con la introduccion del
cultivo del mejillon. Crece la presion sobre los bancos
acuicolas al tiempo que aumentan y se desarrollan
sistemas de depuracion, transporte y manipulacion
que permiten la permanencia de los productos mas
dias fuera del agua, lo que ayudaba a una mejor
comercializacion. También se comienza a importar
producto fordneo, ostra principalmente, y a estas
especies les acompafian patbgenos muy perniciosos.
A nales de la década de los afios 80, las
comunidades autbnomas comienzan a realizar
cambios en el sector con una intensiva campafa
de extension y formacion, aportando inversiones
para regular, poner en valor y reforzar les organis
mos representativos de las personas dedicadas a
estas tareas.
Comienzan a usarse términos coma sobreex
plotacién, masa biologica critica y estado de los
recursos. A medida que la administracion ejerce
mayor control, crece la descon anza entre los
mariscadores que se enfrentan con el interven
cionismo ejercido por los gobiernos autonémicos.
Esta situacién comienza a cambiar a nal del
siglo XX, ya que el sector madura y exige que las
propuestas no fueran de arriba hacia abajo, BKXT@@IPE EMPLEO
revés. Hoy acufiamos términos como expldtaéBRISQUEOA FLOTE

sostenible, ecologia y medio ambiente.
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UNA ENORME DESPENSA SEMIVACIA
Segun la FAO, el cultivo de bivalvos en Iasqggagqqqqqq

de produccién en Esparia solo satisface un @@ @€/0QQqQQQ (=100 persenas

DATOSDE EMPLEO
DE MARISQUEOA PIE

=100 personas

q =100 personas
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Coir;;:;?gjgoﬁéf”;j;'t‘;%i'Zgﬁ;‘;‘;‘ 8 ¢ QUE HACEN LOS ACUICULTORES DE BIVALVOS?

cido en Galicia 11 millones de kilos de bival
una facturacion de 77 millones de euros en

decir, en primera venta). Muchos creen que g
multiplicar por cinco esta cantidad, abastece
dos, aplicar procesos novedosos de preser|
venta de nuevos productos y a anzar nuestra
en el mercado internacional ofreciendo prod
alta calidad a precios competitivos. Aun est;
el segundo lugar del ranking acuicola, por d¢
mejillon, el cultivo de bivalvos supone casi el
produccion y facturacion que los peces de ac
en Galicia, aun cuando las inversiones puk
este Ultimo sector, tanto en 1+D+i como en ¢
ciones directas, estan muy por encima de lo
por la acuicultura social.

¢POR QUE ES ACUICULTURA SOCIAL?
Actualmente cualquier persona que pert
a una agrupacion sectorial, cofradia, orgar

0 cooperativa que se dedique al cultivo

0 Elaboranplanes de explotacion anuﬂsOrganizantareas de recuperacion de

los

de bivalvos, poliquetos, algas y demdmncos productivos con tareas de limpieza y

especies, como percebes, erizos. recuperacion con calendarios jados d
Gestionarla resiembra de individuos jove rada de algas y plagas de los arenales
nes, adaptando la produccién biolég@ \digilanla biologia de los bivalvos de
estado del recurso.

e reti

bido

a cambios en las condiciones climaticas

Gestionan las tareas de vigilancia contrg medioambientales, con el n de gvitar

el furtivismo en los bancos acuicolas, tantwidencias graves que puedan afect
de dia como de noche. produccién de los mismos.

Manejan los recursos de los aren@@ontrolan y denunciavertidos contami
adaptandolos a las necesidades del merantes accidentales o provocados al
cado y a la situacion biolégica del mismanarino y a los rios.

Participan en camparfas de promo@rOrganizan campafias de recuperac

ar a la

medio

on

comercial de los productos y exaltacion dedioambiental de los rios que vierten sus

los mismos en eventos y ferias. aguas a los bancos productivos, ayu

dando

Fomentan la explotacion de los recursoa eliminar focos contaminantes, residuos y
acuicolas de una manera sostenible paragetacién foranea e invasora que pueden

garantizar la permanencia estable de tmmbiar la calidad de las aguas y aren
economia de las familias acuicultoras. llegan al mar.

as que

bivalvos podemos a rmar que ya no es marisca-

dor sino acuicultor.

lodos.

La acuicultura social ofrece una forma de reldei@uarseilacion de riqueza y recursos en manos de unos

Como se puede observar en la tabla adjuntagaehonedio de una manera colectiva en la ppeodog repartiendo la misma entre un gran espectro
se puede decir que existan mariscadoras/es sialiqaede produccion, organizacion, gestion patsatiohal con unos métodos que estan realmente
son acuicultores altamente cuali cados que espedesempefiados de una forma democratieeoydles con el medioambiente y que no inter eren en
y aseguran futuros prometedores siempre berees®s obtenidos son repartidos de una formaeditealguno el transcurrir de los procesos naturales de

apliquen politicas de con anza efectiva.

sa y efectiva entre una gran masa de poblaciénlas/itands donde se asienta esta actividad.

Este articulo se enmarca dentro de las actuaciones recogidas en el Convenio de colaboracién rmado en diciembre de 2009 entre la Fundacion Observatorio Espafiol de
Acuicultura (Fundacion OESA) y la Sociedad Espafiola de Acuicultura (SEA), y mas concretamente en el &mbito de actuacion relativo al estrechamiento de las relaciones erq
comunidad cienti ca y el sector empresarial a través de la gura de “hojas divulgativas”.

Este articulo ha sido elaborado paluan Castifieira(castineira.juan@gmail.com) Yaniel Beaz (dbeaz@acuidan.com).

La infografia ha sido elaborada patarmen Gutiérrez (cgutierrez@fundacionoesa.es).
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