
HOTEL SANTA ROSA
5 y 6 de Noviembre de 2009

Torrox-Costa (Málaga)

Aula del Mar de Málaga
Equipamiento de Torrox

C/ Isaac Albéniz, s/n, edificio Escuela Taller
29770 Torrox (Málaga)

Telf.: 630 58 60 60
acuimar@auladelmar.info

Apellidos

Nombre

Institución / Empresa:

Puesto / Funciones:

Dirección:

C/     , nº

C.P. Municipio

Provincia

Teléfonos de contacto:

Fijo:                                          Movil/es:

Correo electrónico:

Otros datos de interés a tener en cuenta:

Fecha y firma

COLABORAN:
Diputación Provincial de Málaga

Consejería de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucía
IFAPA
UMA
UICN

CITAGRO
ASEMA

APROMAR
Fundación OESA

Sociedad Española de Acuicultura (SEA)
Fundación CtaquA

Fundación TECNOVA
FROM

Torrox 2009

ORGANIZA: PATROCINAN:

Inscripción gratuita
Alojamiento, a cuenta del asistente.

Oferta especial II Jornadas en Hotel Santa Rosa ***
(reservas: 952530790). Habitación individual: A/D 30€, M/P 35€.

reservas@hoteles-santarosa.com
www.sr-hoteles.com

II Jornadas de Acuicultura Sostenible
Torrox 2009

SOLICITUD DE INSCRIPCIÓN

Ayuntamiento de Torrox



12:15h.: “El pescado de crianza en la dieta mediterránea”
Sr. D. Emilio Martínez de Victoria, director del Instituto de Nutrición y Tecnología
de los Alimentos de la Universidad de Granada.

13:00h.: Mesa Redonda: “Gastronomía y Cultura pesquera”
Escuelas de Hostelería, Hosteleros de la zona, Ayuntamiento de Torrox
Sr. D. Francisco Pastor, Patrón Mayor de la Cofradía de Pescadores de Vélez-Málaga.

13:45h.: Clausura Oficial de las II Jornadas de Acuicultura Sostenible.

14:00h.: Muestra Gastronómica y degustaciones.

Lugar: Salones del Hotel Santa Rosa
Ctra. Málaga-Almería, nº 125
Torrox-Costa (Málaga)
www.hoteles-santarosa.com
952 53 07 90

Destinatarios: Representantes de colectivos o entidades públicas y privadas relacionadas
con los productos agroalimentarios de Andalucía: acuicultores, pescadores,
agricultores y ganaderos, comerciantes, hosteleros, políticos, científicos,
técnicos, estudiantes y titulares de asociaciones de consumidores, así como
cualquier persona interesada.

Nº de plazas: 100
Inscripción gratuita
Horario: Mañanas 9.30 h a 14.00 h y Tarde de 16.00 h a 19.00 h.

TARDE:

16:00h.: “Cultivo experimental de tilapia”.
Sr. D. Jesús Cano y Sr. D. Javier Porta, Facultad de Ciencias de la UMA
Sra. Dª. Mª Carmen Galera, de TECNOVA

16:45h.: Descanso/café.

17:15h.: “Cultivo del mejillón, potencial del futuro”
Sr. D. Manuel Silva de Cultivos Marinos de Andalucía, Málaga
Sr. D. Roberto Places, de Depuradora de Moluscos de Málaga.

 Sr. D. Jorge Duarte, Pescados y Mariscos Mar de La Línea.

18:00h.: “Experiencias Piloto en acuicultura sostenible”
Sr. D. José María Álvarez, consultor en compostaje, Secretaría General del Medio Rural
y la Producción Ecológica, Consejería de Agricultura y Pesca, Junta de Andalucía, Sevilla
Sr. D. Tomás Hernández de CULMAREX. Águilas, Murcia
Sr. D. Félix López, Facultad de Ciencias de la UMA
Sr. D. Miguel Angel Moriñigo, Facultad de Ciencias de la UMA

19:00h.: Clausura jornada.

Viernes, 6 de noviembre de 2009:
MAÑANA:

09:30h. “Directrices y líneas para el desarrollo de la acuicultura sostenible” a cargo de
• CITAGRO
• APROMAR
• ASEMA
• ctaquA
• UICN

10:30h.: “Transformación y Comercialización de Productos Pesqueros y Acuícolas”
Fundación ctaquA

11:15h.: “Distintivos de calidad en los productos de acuicultura”
ASEMA

12:00h.: Descanso/café

PRESENTACIÓN

Desde Aula del Mar queremos continuar con la labor de potenciar y promocionar la acuicultura
desde un punto de vista respetuoso y sostenible con el medio ambiente. Asimismo, queremos
implicar no sólo a los acuicultores sino a todos aquellos sectores relacionados como
pescadores, agricultores y ganaderos, comerciantes, hosteleros, políticos, científicos, técnicos,
estudiantes y asociaciones de consumidores, entre otros.
Estas Jornadas son una ocasión indiscutible para el intercambio de experiencias e información
sobre el desarrollo de una acuicultura sostenible, con aspectos de interés como la tecnología,
nuevas especies, gastronomía, comercialización, distintivos de calidad, alimentación, gestión
de residuos y legislación a través de proyectos piloto y ecoinnovación.

PROGRAMA

Jueves, 5 de noviembre de 2009:
MAÑANA:

09:00h.: Recepción de participantes. Entrega de acreditación y documentación.

09:30h.: Acto de Apertura de las Jornadas a cargo de
• Ayuntamiento de Torrox,
• Diputación Provincial de Málaga,
• Obra Social de  UNICAJA  y
• Presidente de Aula del Mar.

10:00h.: “La acuicultura sostenible en el marco de la Unión Europea y nacional”.
Sr. D. Javier Ojeda, APROMAR Chiclana, Cádiz
Sr. D. José Luís Muñoz, SEA, Sociedad Española de Acuicultura
Sr. D. Salvador Algarín, Consultor de Proyectos de Acuicultura

11:30h.: Descanso/café

12:00h.: “Ecoinnovación en la acuicultura andaluza”.
Sr. D. Jon Jáuregui, Secretaría General del Medio Rural y la Producción
Ecológica.Consejería de Agricultura y Pesca, Junta de Andalucía.
Sr. D. José Carlos Macías de DAP Consejería de Agricultura y Pesca, Junta de
Andalucía.
Sr. D. José Pedro Cañavate Hors, Centro IFAPA.El Toruño, Pto de Sta María, Cádiz

13:00h.: “Formación y Empleo acuícola para el litoral malagueño”. Presentación del
proyecto Aqua Nostrum.
Área de Medio Ambiente de Diputación Provincial de Málaga.

14:00h.: Almuerzo.
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Desde Aula del Mar queremos continuar con la labor de potenciar y 
promocionar la acuicultura desde un punto de vista respetuoso y 
sostenible con el medio ambiente. Asimismo, queremos implicar no 
sólo a los acuicultores sino a todos aquellos sectores relacionados 
como pescadores, agricultores y ganaderos, comerciantes, 
hosteleros, políticos, científicos, técnicos, estudiantes y asociaciones 
de consumidores, entre otros. 
Estas Jornadas son una ocasión indiscutible para el intercambio de 
experiencias e información sobre el desarrollo de una acuicultura 
sostenible, con aspectos de interés como la tecnología, nuevas 
especies, gastronomía, comercialización, distintivos de calidad, 
alimentación, gestión de residuos y legislación mediante proyectos 
piloto y ecoinnovación. 
 
 
 
 
PROGRAMA 
Jueves, 5 de noviembre de 2009: 
 
 
MAÑANA: 
 
09:00h.:  Recepción de participantes. Entrega de acreditación y 

documentación. 
 
9:30h.:  Acto de Apertura de las Jornadas a cargo de 
 

° Ayuntamiento de Torrox, 
° Diputación Provincial de Málaga,  
° Obra Social de  UNICAJA  y  
° Presidente de Aula del Mar. 

 
10:00h.:  “La acuicultura sostenible en el marco de la Unión 

Europea y nacional”.  
Sr. D. Javier Ojeda, APROMAR Chiclana,Cádiz 
Sr. D. José Luís Muñoz, SEA, Sociedad Española de Acuicultura  
Sr. D. Salvador Algarín, consultor de proyectos de acuicultura 

 
11:30h.:  Descanso/café  
 
12:00h.:  “Ecoinnovación en la acuicultura andaluza”. 

Sr. D. Jon Jáuregui, Secretaría General del Medio Rural y la 
Producción Ecológica. Consejería de Agricultura y Pesca, Junta de 
Andalucía.  
Sr. D. José Carlos Macías de D.A.P. Consejería de Agricultura y Pesca, 
Junta de Andalucía. 
Sr. D. José Pedro Cañavate Hors, Centro IFAPA El Toruño, Pto de Sta 
María, Cádiz 



 
13:00h.:  “Formación y Empleo acuícola para el litoral 

malagueño”. Presentación del proyecto Aqua 
Nostrum. 

  Área de Medio Ambiente de Diputación de Málaga.  
 
14:00h.:  Almuerzo.   
 
 
TARDE: 
 
16:00h.: “Cultivo experimental de tilapia”. 

Sr. D. Jesús Cano y Sr. D. Javier Porta, Facultad de Ciencias de la 
UMA 
Sra. Dª. Mª Carmen Galera, de Fundación TECNOVA 

 
16:45h.:  Descanso/café. 
 
17:15h.:  “Cultivo del mejillón, potencial del futuro” 

Sr. D. Manuel Silva, de Cultivos Marinos de Andalucía, Málaga 
Sr. D. Roberto Places, de Depuradora de Moluscos de Málaga.  
Sr. D. Jorge Duarte, de Pescados y Mariscos Mar de la Línea 
 

  
18:00h.:   “Experiencias Piloto en acuicultura sostenible” 

Sr. D. José María Álvarez, consultor en compostaje, Secretaría 
General del Medio Rural y la Producción Ecológica. Consejería de 
Agricultura y Pesca, Junta de Andalucía, Sevilla. 
Sr. D. Tomás Hernández de CULMAREX. Águilas, Murcia. 
Sr. D. Félix López, Facultad de ciencias de la UMA. 

 
19:00h.:       Clausura jornada. 
 
  

Viernes, 6 de noviembre de 2009: 
 
MAÑANA: 
 
9:30h.   “Directrices y líneas para el desarrollo de la 

acuicultura sostenible” a cargo de 
° CITAGRO,  
° APROMAR,  
° ASEMA 
° ctaquA  
° UICN 

10:30h.:  “Transformación y Comercialización de Productos 
Pesqueros y Acuícolas”  

 Fundación ctaquA 
 



11:15h.:  “Distintivos de calidad en los productos de 
acuicultura”  

  ASEMA 
 
12:00h.:  Descanso/café  

12:15h.:  “El pescado de crianza en la dieta mediterránea”  Sr. 
Sr. D. Emilio Martínez de Victoria, director del Instituto de Nutrición y 
Tecnología de los Alimentos de la Universidad de Granada. 

 
13:00h.:  Mesa Redonda: “Gastronomía y Cultura pesquera” 

Escuelas de Hostelería, Hosteleros de la zona, Ayuntamiento de 
Torrox  
Sr. D. Francisco Pastor, Patrón Mayor de la Cofradía de Pescadores de 
Vélez-Málaga. 

 
13:45h.:   Clausura Oficial de las II Jornadas de Acuicultura 

Sostenible. 
 
14:00h.:  Muestra Gastronómica y degustaciones. 


